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Na vyvinu lepku pfii vyrobé pSeni¢ného tésta se podili

A |albuminy

B |globuliny

C |prolaminy

2) |Nizkovymleté mouky

A [maji vy$Si obsah mineralnich latek a vitaminl nez vysokovymleté mouky
B |maji vy$3i obsah vldkniny nez vysokovymleté mouky
C |maiji svétlejsSi barvu nez vysokovymleté mouky
3) [Na kypreni tésta biologickou cestou se podili
A [kvasinky

B |bakterie mlééného kvaseni

C |hydrogenuhli¢itan sodny

4) |Mezi pseudocerealie radime

A |kukufici

B |pohanku

C |oves

5) |Do rozpustné vlakniny vyznamné zastoupené v ovesném a jeéném zrnu radime
A |celulézu

B |Skrob

C |B glukany

6) |Nejvétsi ¢ast obilky tvofri

A [klicek

B |endosperm

C |obalové vrstvy

7) |Optimalni skladovaci vihkost obili je

A [14%

B |45%

C |60%

8) |Obili se ve velkych mlynech mele na

A |reformach

B [valcovych stolicich

C |drti¢ich

9) |Pro primyslovou vyrobu téstovin je nejvhodnéjsi

A |je€nd mouka

B |hladka mouka z pSenice Spaldy

C [polohruba semolinova mouka z tvrdé pSenice Triticum durum

10) |Mezi luSténiny fadime

A |cizrnu
B |amarant
C |proso

11) |Do skupiny antinutricnich latek obsazenych v séje patfi

A [kyselina linolova

B |inhibitory proteaz

C |celuloza

12) |Vyberte lusténinu, ktera je zaroven vyznamnou olejninou

A |hrach
B |lupina
C |soja

13) |Svétové nejvyznamnéjsi olejninou je

A |olivovnik evropsky

B |podzemnice olejna

C [palma olejnd
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14) |Extra panenské rostlinné oleje se vyrabi

A llisovanim za studena pfi teploté okolo 27 °C

B |lisovanim pfi minimalni teploté 95 °C

C |extrakci

15) |Zakladem konzervace pfi vyrobé kysaného zeli je
A |maselné kvaseni

B |mlécné kvaSeni

C |propionové kvaseni

16) |Jahly jsou

A |vyCisténa zrna amarantu upravena loupanim a le$ténim
B |stara odrida pSenice

C |vycisténa zrna prosa upravena loupanim a les§ténim
17) |Nejvice zastoupenou Zivinou v bramborach je
A |tuk

B |bilkoviny

C [Skrob

18) |Brambory obsahuji antinutri¢ni latku

A |kyanogenni glykosidy

B |glukosinolaty

C |solanin

19) |Nejvyznamnéjsi plodinou pro vyrobu cukru je
A |cukrova titina

B |cukrova fepa

C |cukrovy &irok

20) |Vedlejsim produktem pfi vyrobé cukru jsou

A |otruby

B [melasa

C |pokrutiny

21) |Odpad po zcezeni sladiny se nazyva

A |blato

B [dlato

C |mlato

22) |Do kategorie trvanlivé pecivo fadime

A [babovky a biskupské chlebicky

B |precliky a suchary

C |Zemle a bagety

23) |Moderni odridy fepky olejné poskytuji olej

A [|s velmi nizkym obsahem kyseliny erukové

B |s vysokym obsahem kyseliny erukové

C s vice jak 50 % podilem nasycenych mastnych kyselin
24) |Tofu je vyrobek

A |ze séje

B |z ¢oCky

C |z hrachu

25) |Mezi svrchné kvasena piva nepatri

A |IPA

B |pSeni¢né pivo

C |lezak




